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AUTO Autostrada A14 (Bologna - Bari - Taranto), uscita “Forli”, 65 Km da Bologna,
82 Km dall'allacciamento Al (Milano-Napoli),
8 Km dalla supestrada E45 (Roma - Ravenna), 130 Km da Ancona (www.autostrade.it).

AEREO Aeroporti: Forli 8 Km (www.forliairport.it),

Bologna 70 Km (www.bologna-airport.it),
Rimini 50 Km (www.riminiairport.com), Ancona 130 Km (www.ancona-airport.com),

Milano Linate 300 Km e Milano Malpensa 350 Km (www.sea-aeroportimilano.it).

TRENO Stazione ferroviaria di Forli a 3 Km, linea adriatica;
collegamenti con treni Intercity con le principali citta (www.trenitalia.it).

AUTOBUS Servizio navetta ogni 15 minuti davanti allingresso della fiera.

ROMAGNA FIERE srl

via Punta di Ferro 2 - 47122 Forli
tel. 0543.798466 - 777420
fax 0543.778482 - 778510
Direzione Tecnica: Simone Velleca - cell. 393.9352043
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SapEur 2011 arriva alla sua 82 edizione e va a posi- L’evento che si pone come un viaggio gustoso tra i F e | e far conoscere al maggior numero di amanti del settore le tipicita locali
zionarsi nel mercato italiano come un appuntamento sapori, i profumi e le tipicita delle varie regioni d'ltalia, "'" N - ed il mondo enogastronomico, per diffondere una cultura dellalimentazione
al quale non mancare. SapEur si afferma, cosi, offre ampio spazio anche agli “antichi mestieri”, B e = e che metta al centro dell'attenzione la genuinita, la bonta e la tradizione;
come un importante palcoscenico dove poter l'artigianato tipico della nostra terra, ai grandi im- ' ;

rappresentare la qualita delle produzioni artigianali pianti, macchinari, alle attrezzature professionali e el =~ e favorire il miglioramento della competitivita dell'intero sistema agro-
ed il mondo dell’enogastronomia made in Italy. Lo allutensileria da tavola che qualunque chef dovrebbe s ey alimentare puntando sulla qualita dei prodotti, sulla sicurezza dei processi
scopo é quello di voler ricreare e far scoprire conoscere per la buona riuscita delle sue ricette. | g (a0 produttivi e sulla tutela delllambiente e della salute;

prodotti in fase di estinzione mediante 'accostamento ) —

riscoperta del gusto e la valorizzazione del prodotto del nostro territorio.
tipico sono da sempre la chiave del nostro successo,
che ha portato SapEur a posizionarsi sul
mercato italiano in modo significativo con
oltre 35000 visitatori e piu di 200
espositori ed una notevole riso-

di nuovi sapori e antiche tradizioni dimenticate. La % v 2 // y o e consolidare ed incentivare la distribuzione di qualita artigianale e tipica
arr/7e 20, 2 "
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nanza su stampa, tv e radio ¢ stand 16 mq (4x4) 880,00 —
L o stand 32 mq (4x8) 1440,00 a1, 2 o o -~
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