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dalle ore 10.00 alle ore 20.00

28-29-30 gennaio 2011

semplicemente
irresistibile!

AUTO Autostrada A14 (Bologna - Bari - Taranto), uscita “Forlì”,  65 Km da Bologna,
82 Km dall’allacciamento A1 (Milano-Napoli),

8 Km dalla supestrada E45 (Roma - Ravenna), 130 Km da Ancona (www.autostrade.it).

AEREO Aeroporti: Forlì 8 Km (www.forliairport.it),
Bologna 70 Km (www.bologna-airport.it),

Rimini 50 Km (www.riminiairport.com), Ancona 130 Km (www.ancona-airport.com),
Milano Linate 300 Km e Milano Malpensa 350 Km (www.sea-aeroportimilano.it).

TRENO Stazione ferroviaria di Forlì a 3 Km, linea adriatica;
collegamenti con treni Intercity con le principali città (www.trenitalia.it).

AUTOBUS Servizio navetta ogni 15 minuti davanti all’ingresso della fiera.

come raggiungerci

ROMAGNA FIERE srl

via Punta di Ferro 2 - 47122 Forlì
tel. 0543.798466 - 777420
fax 0543.778482 - 778510

Direzione Tecnica: Simone Velleca - cell. 393.9352043

www.sapeur.it - info@sapeur.it

Con il patrocinio di:

aceto balsamico, miele, vini & liquori

caffè, cereali & legumi

conserve, composte & farine

formaggi, salumi, funghi & tartufi

attrezzature & utensileria da tavola

pane, pasta, dolci & pizza

prodotti del sottobosco & ittici

grandi impianti, macchinari & attrattrezzatur
ezzature

     per bar, ristoranti e pizzerie

        
 olio, olive & artigianato tipico
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obiettivi 2011
 far conoscere al maggior numero di amanti del settore le tipicità locali

ed il mondo enogastronomico, per diffondere una cultura dell’alimentazione
che metta al centro dell’attenzione la genuinità, la bontà e la tradizione;

 favorire il miglioramento della competitività dell’intero sistema agro-
alimentare puntando sulla qualità dei prodotti, sulla sicurezza dei processi
produttivi e sulla tutela dell'ambiente e della salute;

 consolidare ed incentivare la distribuzione di qualità artigianale e tipica
del nostro territorio.

i nostri serv
izi

 allacciamento elettrico  allaccia-

mento idrico  allestimento stands

 cartoline invito clienti  carico e

scarico merci  plancia ed elenco es-

positori  servizio bancomat  hostess-

interpreti  insegne pubblicitarie

 noleggio arredi  parcheggio esposi-

tori  collegamento telefonico-inter-

net  piante e fiori  pronto soccorso

 pulizia stand  registrazione visita-

tori  ristorante bar  segreteria

espositori  servizio sorveglianza  ser-

   vizio
 televisivo  smaltimento rifiuti

      ufficio informazioni  ufficio stam-

       p
a e vigili del fuoco.

la particolarità
L’evento che si pone come un viaggio gustoso tra i
sapori, i profumi e le tipicità delle varie regioni d’Italia,
offre ampio spazio anche agli “antichi mestieri”,
l’artigianato tipico della nostra terra, ai grandi im-
pianti, macchinari, alle attrezzature professionali e
all’utensileria da tavola che qualunque chef dovrebbe
conoscere per la buona riuscita delle sue ricette.

tariffe 2011

Termine d’iscrizione 15 novembre 2010

Quota d’iscrizione

stand 16 mq (4x4)
stand 32 mq (4x8)
stand 48 mq (6x8)
stand 64 mq (8x8)

50,00

880,00

1440,00

1920,00

2400,00

€

€

€

€

€

SapEur 2011 arriva alla sua 8a edizione e va a posi-
zionarsi nel  mercato italiano come un appuntamento
al quale non mancare. SapEur si afferma, così,
come un importante palcoscenico dove poter
rappresentare la qualità delle produzioni artigianali
ed il mondo dell’enogastronomia made in Italy. Lo
scopo è quello di voler ricreare e far scoprire
prodotti in fase di estinzione mediante l’accostamento
di nuovi sapori e antiche tradizioni dimenticate. La
riscoperta del gusto e la valorizzazione del prodotto
tipico sono da sempre la chiave del nostro successo,
che ha portato SapEur a posizionarsi sul
mercato italiano in modo significativo con
oltre 35000 visitatori e più di 200
espositori ed una notevole riso-
nanza su stampa, tv e radio
nazionali.


